
 

 

  

  פוד  פינגר&   ביסטרו תפריט

  . 89קראוסרי אנחנו , להכיר   נעים

  מעולם  ומומחיות   ניסיון איתה מביאה אחת שכל , ובת  אמא ,  ורעות  שחף עומדות  הקייטרינג  מאחורי
  . שלמה  אירוח  חוויית עבורכם  יוצרות וביחד, אחר

  מתפשרים  בלתי גלם  חומרי , מוקפד   מטבח איתה  מביאה, בצרפת  Lenôtre בוגרת  שפית , שחף
  איתה   מביאה,  חינוכית כיועצת  ניסיון שנות  30-מ  למעלה  בעלת,  רעות . האחרון  הפרט עד   ואסתטיקה

  בסדר , ברוגע  יתנהל   פרט שכל  ודואגת -  תהליכים  וניהול תקשורת , אנשים   בליווי  עשיר  ניסיון
  . ובמקצועיות 

  נוכחים להיות,  מהדרך  ליהנות   שתוכלו כדי,  האירוע  לסיום   ועד  התכנון משלב אתכם  מלוות אנחנו  יחד
  . ואכפתיות  מקצועיות בידיים  נמצאים הפרטים שכל ולדעת,  באמת  החשובים  ברגעים 

  

  מסתובבות פתיחה מנות
  : מנות 3 לבחירתכם

  מוקפצות  פטריות עם  קרמית  פולנטה

  פלפלים קרם   על יני 'ארנצ  כדורי 

  יוגורט ובזילוף  אדום  ויין חמוציות   רוטב  בליווי אורז, במילוי בצל 

  אסייתי  בגלייז בטמפורה כרובית 

  שיפודון סלק צלוי על מצע סקורדליה

  י טר לברק  ה'סביצ   במילוי פורי  *פאני
  ₪ לסועד  5תוספת 

  
  

  וסלטים   ראשונות

  לצד:  קלאסיות  ות 'פוקצ 
  שום  ממרח|  טחינה |  מיובשות עגבניות ממרח

  ורוקט  קלמטה  זיתי,  צלויות   שרי עגבניות  ות 'פוקצ 

  וגבינות  בצלים  קיש 

  וגבינות  פסטו , קלמטה זיתי , קלויים  פלפלים  קיש 

  וגבינות  בטטות קיש 

  

  

  

  



 

 

  

  : יו לבחירתכם'קרפצ  מנת

  קלויים  ושקדים  שמנת, גו 'מנצ גבינת עם  קולרבי  יו ' קרפצ

  פטה  וגבינת משמשים , פיסטוקים  עם  סלק  יו ' קרפצ

  

  

  לבחירתכם:  אנטיפסטי  מנת

  מלך  ואגוזי כוסברה רוטב בליווי  מקורמלות בטטה  סירות

  תיבול  ועשבי קלויים   שקדים , יוגורט   מצע על צלויה  כרובית 

  וטחינה עגבניות  סלסת , קלויות  חצילים פרוסות 

  ילי 'צ  ושבבי פנקו  קריספי   וטופינג, לאבנה  מצע על צרוב  זוקיני 

  

  

  ותוספות   עיקריות

  לבחירתכם:  מנת דג טרי 

  וצלפים  תפוזים -אוזו  ברוטב  צרוב טרי  דניס   פילה

  לבן  ויין  לימון  בחמאת   צרוב טרי  לברק   פילה

  ותרד  שמנת ברוטב  טרי  סלמון  פילה *

  תיבול  ועשבי   שקדים, פיסטוקים בקראסט טרי  סלמון  פילה *
  ₪ לסועד  12תוספת 

  

  

  עיקרית צמחונית לבחירתכם: 

  V  לצד אורז לבן   שחורות  עדשים   במילוי עדין  חמוסטה  קובה 

  V לצד אורז לבן  העונה וירקות טופו  קארי  תבשיל

  ומוצרלה *קנלוני ראגו "בשר" ברוטב עגבניות 
  ₪ לסועד 5תוספת 

  
  

  

  

  

  



 

 

  

  לבחירתכם:   ניוקי מנת

  כמהין  עם פטריות ורוטב שמנת  אדמה  תפוחי ניוקי 

  קונפי   ושום  עגבניות  חמאת  אדמה  תפוחי ניוקי 

  מנה מתקתקה  –  שחור שום שמנת  ברוטב  צרובות בטטה קוביות  אדמה  תפוחי ניוקי 

  

  

  נוספת לבחירתכם:  תוספת  מנת

  וצימוקים  משמשים , שקדים , מקורמל  בצל עם  משוגע  אורז 

  תיבול  ועשבי   צרוב זוקיני , אפונה  עם  ירוקים אורז 

  ממכר  בתיבול בתנור   צלויים תפודונים 

  *גראטן תפוחי אדמה, שמנת וגבינות 
  ₪ לסועד 4תוספת 

  

  

  שלנו  הסלטים
  : לבחירתכם סוגים  4

  יווני   סלט
  ובולגרית  קלמטה זיתי, סגול בצל , אדומים פלפלים,  מלפפונים, עגבניות

  חסות   סלט
  הדרים   בוויניגרט סגול ובצל עץ  תפוחי, חסות מיקס

  אסייתי  בסגנון  כרוב  סלט
  קלויים  ושומשום  שקדים, חמוציות, כרוב

  אסייתי  שורשים   סלט
  קלויים  ובוטנים  כוסברה,  שעועית אטריות, סלק, גזר,  קולרבי

  קינואה   סלט
  ופטרוזיליה   ירוק בצל, צלויה בטטה קוביות, קינואה 

  שרי  עגבניות   סלט
  סגול  ובצל בזיליקום, קלמטה  זיתי

  ופיצוחים  כרוב  סלט
  תיבול  עשבי בוויניגרט בוטנים , וחמנייה   דלעת  גרעיני

  קולרבי   סלט
  הדרים  בוויניגרט  ופקאנים עץ תפוחי, סלרי 

  כרובית  טאבולה
  תיבול  ועשבי   חמוציות



 

 

  

  

  ילדודים 
  לבחירה:  ילדים  מנת

  וגבינות  באשמל , עגבניות  ברוטב  עשירה  לזניה

  ופריך  קלאסי   יפס 'צ  אנד  פיש

  ברוטב עגבניות | פסטה ברוטב שמנת  פסטה

  

  קינוחים 

  ברולה  קרם 

  טריים  ופירות   פטיסייר קרם ,  פבלובה 

  Vוחמאת בוטנים   שוקולד' קראנץ  אצבעות

  גלילות ואפל במילוי קרם שוקולד 

  

  

  

  
  מחירים 

  מע"מ   18%כולל ₪   365 | מחיר מנה בסופ"ש וחג  מע"מ 18%כולל  ₪  330: לסועד   מנה מחיר
  מע"מ  ₪18% כולל    185| מחיר מנה בסופ"ש וחג  מע"מ  18%כולל ₪   165: 3-10 מנה לילד  מחיר

  

  

  

  

  כוללת ההצעה

 הכל סך   שעות 7 ולמשך  תחילתו לפני  שעות   3-כ  האירוע למקום  צוות אנשי   הגעת    
  ). תשלום  תוספת תחול השמינית  מהשעה החל(
  בסיומו  ופינוי  האירוע במהלך   ותחזוקה  שירות,  שולחנות  עריכת .  
 בופה  עיצוב .  
  קלה שתייה .  
 עצמית בהגשה   חמה שתייה  עמדת .  
 והגשה אוכל   כלי, מפות , מפיות. 

  



 

 

  

  

  נפרד  בתשלום   שירות

  לבחירה  שולחנות  עיצובי :  
  . טבעיים  ואלמנטים יוטה , תבלין  עציצי:  כפרי  סגנון 
  . שולחן למרכזי  בלונים : וצבעוני חגיגי סגנון 
  . ונרות   ראנרים, פרחים סידורי : ונקי אלגנטי  סגנון 

 נלווה  וציוד  ריהוט השכרת .  
 גיאוגרפי   ומיקום נגישות לפי   והובלה  סבלות עלות . 

  

  ליבכם  לתשומת

  10  גיל  מעל(  ונוער  מבוגרים 20 של  למינימום  מיועדים האירועים .(  
 מראש בהודעה  גלוטן  ללא  או  טבעוניות  לגרסאות   מהמנות חלק  להתאים   ניתן .  
 ראשון ביום  וייאספו  שישי  ביום יסופקו   הכלים, השבוע  סוף   במהלך מתקיים והאירוע  במידה .  
  מנה כל במחיר  10%  של   תוספת חלה שבוע  בסופי .  
  ימים  10-ל  הינו  המחיר  הצעת  תוקף .  
 האירוע  מועד לפני  ימים   10 עד   הסועדים  מספר  את  סופית   לעדכן  ניתן .  
 ל  אישור   מהווה ההצעה  קבלת-Krausserie89  לפרסום מהאירוע  סרטונים /בתמונות להשתמש  

  . בכתב  זאת ציינו אנא , מאשרים ואינכם במידה. וברשתות מסחרי 
 על   מראש אותנו   ליידע יש   – אלרגנים ושאר  למיניהם   אגוזים, קמח  שאריות   קיימות  במטבח  

 . אלרגיה כל

  

  הסדר תשלומים ותנאי ביטול 
  뇤눎눐눑눒눏נשמח לשריין עבורכם את התאריך 

  כדי שנוכל להיערך בצורה הטובה ביותר, להלן הסדרי התשלום והביטול: 

  

  גובה התשלום מסך ההזמנה  מועד התשלום המבוקש   שלב תשלום 
    30%  במעמד סגירת ההזמנה  מקדמה 

    20%  עד שלושה שבועות מיום האירוע  תשלום ביניים     
  הנותרים  50%  עם ההגעה לאירוע    יתרה 

  

  עליון כוח  עקב  דחייה  או  ביטול 
  לזמינות בהתאם  חלופי  למועד  יידחה האירוע ): חירום  מצב , מלחמה(  עליון כוח  של   במקרה

  התשלומים, כליל  מבוטל והאירוע במידה. החדש  למועד  יישמרו ששולמו והתשלומים , הקייטרינג
 . הנותרים  50%-ה מתשלום פטור והלקוח יוחזרו לא   ששולמו

  
  
  

  
 


